
B E J A ,  P O R T U G A L      |      V I N H O  R E G I O N A L  A L E N T E J A N O

Teor de Álcool -

Acidez Total -

Açúcares Totais -

PH -

V I N I F I C A Ç Ã O

S O LO

Artur Estevão

V I T I C U LT U R AA N OC O R

Arinto - 65%   |   Verdelho - 20%

Antão Vaz - 15%

12.2% <0.3g/L

3.525.5g/L em ácido tartárico 

Deve ser servido à temperatura de 11°C a 12°C a acompanhar pratos de peixe e marisco.

Filipe Sevinate Pinto

Susana Correia

Apresenta cor cítrica, mineral fresco e fruta de caroço. Na boca é suave e com acidez vibrante.

Desengace total e prensagem seguida de clarificação estática e fermentação em cubas de inox,

com temperaturas de 13°C.

GARRAFA 375ML = 0,665KG - EAN: 5608286066045; CAIXA 25CMx27CMx34CM = 20x375ML = 13,28KG; PALETE 80CMx120CMx140CM = 50 CAIXAS = 664KG | GARRAFA 750ML = 1,24KG - EAN: 5608286066021; CAIXA 23CMx15CMx33CM = 6x750ML = 7,5KG; PALETE 80CMx120CMx150CM = 100 CAIXAS = 750KG

Nã Te Rales

Franco
Argiloso
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