
B E J A ,  P O R T U G A L      |      V I N H O  R E G I O N A L  A L E N T E J A N O

Teor de Álcool -

Acidez Total -

Açúcares Totais -

PH -

V I N I F I C A Ç Ã O

S O LO

Artur Estevão

V I T I C U LT U R AA N OC O R

Cabernet Sauvignon – 40% | Trincadeira – 20%

Aragonez – 20% | Alicante Bouschet – 20%

13.5% 1.0g/L

3.497.4g/L em ácido tartárico 

Apresenta aroma a frutos vermelhos, baunilha, cereja e taninos suavizados pelo tempo.

Este vinho não foi filtrado nem estabilizado, pelo que, está sujeito a criar depósito. 

Vinificado pelo processo tradicional de curtimenta em cubas de inox com temperaturas de 

fermentação a cerca de 26°C e estágio em barricas de carvalho francês durante 12 meses. 

GARRAFA 750ML = 1,25KG - EAN: 5608286008090; CAIXA 32,5CMx22,5CMx15CM = 6x750ML = 7,5KG; PALETE 80CMx120CMx160CM = 96 CAIXAS = 720KG

Fonte Mouro Reserva

Argiloso2005Tinto

António Saramago

Deve ser servido à temperatura de 16°C a 18°C, a acompanhar pratos de carne e queijos.




