
B E J A ,  P O R T U G A L      |      V I N H O  R E G I O N A L  A L E N T E J A N O

Teor de Álcool -

Acidez Total -

Açúcares Totais -

PH -

V I N I F I C A Ç Ã O

S O LO

Artur Estevão

V I T I C U LT U R AA N OC O R

Chardonnay – 60%   |   Arinto – 40%

11.8% 0.7g/L

3.526.0g/L em ácido tartárico 

Deve ser servido à temperatura de 11°C a 12°C a acompanhar pratos de peixe e marisco.

Filipe Sevinate Pinto

Susana Correia

Aroma a fruta branca e cítricos equilibrados com nuances da madeira de fermentação e estágio. Na 

boca é envolvente com acidez vibrante e final longo.

Inicio de fermentação em cubas de inox, seguida parcialmente de fermentação e estágio de 9 meses

em barricas de carvalho francês. Estágio de 6 meses em cima de borras finas.

GARRAFA 750ML = 1,47KG - EAN: 5608286065024; CAIXA 23CMx25CMx10CM = 3x750ML = 4,41KG; PALETE 80CMx120CMx130CM = 120 CAIXAS = 530KG

Cantando

Franco
Argiloso

2022Branco


